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Futuro:

O sistema automatizado que
transforma espacos vazios em

Al

A Pizaria do

| o

O

| Receitas 24/7

micro-franquias de alta rentabilidade.

Onde houver pessoas, ha oportunidades.

www.fastvendprime.pt



Muito Mais Que Uma
Maquina de Venda

+

Operacdo 24/7

Sem turnos, sem pausas, sem
dias de folga. Rendimento
passivo continuo.

Entrega em 3 Minutos

Sistema de forno integrado para
pizzas quentes, ou opgao de
levar fria para assar em casa.
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Automacao 100%

Processo robotico de eixos XY
que garante precisao no
manuseamento e entrega.
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O Paradigma da Producao Desfasada

< Time-Shifted Production Model >
S 80—
<2 Trabalho Humano Vendas
(Desfasado) Automatizadas
__) _h--
o @ @@ @ @ S
- Preparagao em horario otimizado - Vendas ininterruptas durante
(manha ou fim de turno). picos de afluéncia.
- Aproveitamento de pessoal ja - Faturagao noturna com zero
existente. custos laborais adicionais.
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Diagnostico Operacional: Tradicional vs. Automatizado
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Pizaria Tradicional

Fast'Vend Prime

e— Horario de Venda

Limitado, 8-12h/dia

== X i

(© llimitado, 24/7/365 +——

_, Custo Laboral
por Venda

Elevado, requer staff
constante

® Marginal, apenas
= reposicao

o— Espaco Fisico

Minimo 50m? + Sala

©% Menos de 2m? —>

o— Escalabilidade

Lenta, obras,
licenciamento complexo

Imediata, basta ligar a
S tomada 1 _|
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A Qualidade Artesanal Intacta

T — A Base

Massa amassada no local
com ingredientes frescos.
Padroes de pizzaria tradicional
mantidos a 100%.
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A Conservagao

:  -s°C , ,

|l ComaraFria (l) Porta com isolamento triploe ~ +
‘_ armazenamento estavel entre

: -5°C e 0°C. Qualidade selada.
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A Finalizacao

F d 200°C Forno integrado de alta poténcia
,{ A.t:g:,‘:éni;a U (200°C - 250°C) finaliza a

/ cozedura no momento exato do
NI 117 pedido.
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Matriz de Rentabilidade Passiva

15 Pizzas / Dia

Preco Médio: 10€

Faturacao

Mensal: 4.500€

(150€/dia x 30 dias)

l =
Lucro gerado enquanto dorme.
Sistema avisa automaticamente

j I quando necessita de reposi¢ao. . |
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Turnos noturnos com opgoes

Hospitais & Empresas
alimentares limitadas.
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tilidade.
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Oportunidades

y

axima versa
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Ocupacao de menos de 2m? param
Universidades

Onde Ha Pessoas,

Estudantes a procura de

www.fastvendprime.pt

Centros Urbanos
& Aeroportos
Alto trafego pedonal

constante.
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Estacoes de Servico
Viajantes e motoristas,
disponivel 24h.

refeicoes rapidas e tardias.
u!
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1. Encomenda

Ecra tatil de 15,6"
(Android 5.1).

Selecao de receita.
L.

)

A Experiéncia do Utilizador
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2. Escolha

Assar na Maquina
(Quente em 3 mins).

Levar Fria
(Para assar em casa). |
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3. Pagamento

Pagamento universal:
Multibanco, Notas,
Moedas com troco,
Cartoes.
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4. Entrega

Retirada segura.
Caixa especifica
entregue diretamente
ao cliente.
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Sob o Capo: A Engenharia XY
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1. Armazenamento Elevado

Elevador interno acede a um
stock de 57 unidades.
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2. Pinga Robaética

Bracgo de precisao (eixos XY) ¢
recolhe a caixa sem danificar
a embalagem.

=

4. Injegao no Forno

Pincas abrem estrategicamente
para empurrar a pizza para o forno
integrado sem rasgar a tampa.

=

3. Tapete de Transferéncia

Bandas brancas tracionam a caixa
suavemente através da escotilha.

=
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O Seu Negoécio na Nuvem

Ch A\
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D[“] N4 Indicador de Frescura

DASHBOARD

Controlo visual instantaneo

Estatisticas de Venda

p

et s ESTATISTICAS DE VENDA (2 SEMANAS) do prazo de validade das
Historico das ultimas duas O @D Ofertss Promocionais pizzas (Verde = Ideal,
semanas e 993'(_30 C!e ' Vermelho = Alerta).
ofertas promocionais. < b |
} ] 1l Illllﬂ
o _ T e @ FRESCO @ crinco
TATISTICAS DE VENDA (2 SEMANAS) Ofertas Premocionais () i STOCK EM TEMPO REAL [__‘
NN\
(3 AR SY SO SN @ MARGHERITA: 15 (0K T ——
9 © PEPPERONI: 4 [ALERTA) )
o % I 1 -
‘¥ : -
i cion O aRe ; ﬂ Gestao de Stock ¢
Gestao Remota , - o ———— -
l Bt Mo Dor Mals Jdn koM Sev Sema Sema Sa 15 15 Notlflcagoes em tempo

Plataforma 100% digital
acessivel via mobile ou
PC.

] |

real sobre a saida de
pizzas e necessidades
de reposigao.
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Q NOVA ENCOMENDA!
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Operacao Segura e Simples
u; 0
FECHADO ABERTO /
{ g§£‘
O > [
Auto [ Power Cut
; J 4 J
! 0
7z 7 : 7 =
Sensores de Corte -eo- y Reset Inteligente Recuperacao de Falhas A
N AN
‘ &

ﬂ Ao abrir as portas para reposigao, 0s Apos fechar a porta, o sistema Em caso de quebra de energia durante
captores de seguranga cortam realiza um varrimento automatico a cozedura, o ecra bloqueia novas
imediatamente a energia do brago (“balayage”) para recalibrar o stock. vendas até o operador validar e
robético. 100% de seguranga contra retirar a caixa retida manualmente.
esmagamentos.
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Hardware de Alta

N

Performance
% Energia & Climatizacao Capacidade & Dimensoes 5
A Poténcia Nominal: Armazenamento:
6 kW (AC 220V / 50-60Hz) 57 unidades. ¥
Refrigeracao: Dimensoes:

B | Compressor Embraco (0,55 kW),
fluido ecolégico 134A.

L163 x P 106 x A 195 cm (Peso
Liquido: 500 kg).

C Isolamento:
Espuma interior integrada.

Mobilidade:
4 rodas com movimento de 360°.
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A Férmula da Franquia Automatica
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Eficiéncia Digital
Gestao cloud, zero custos
laborais diretos, 24/7.

Escalabilidade

v
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Perfeita

A tecnologia nao substitui a

A\ qualidade; ela isola a qualidade
das limitacbes de tempo e
mao-de-obra.

Qualidade
Gastronomica

Massa fresca, ingredientes reais,
cozedura térmica perfeita.
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Engenharia
Robotica

Precisao XY, isolamento triplo,
failsafes de seguranga
absolutos.

Qualidade
Gastronomica

Massa fresca, ingredientes reais,
cozedura térmica perfeita.
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Fast’Vend Prime

|deias simples que se transformam em lucros reais.
Multiplique o seu investimento enquanto dorme.

Junte-se a Revolugao

Ligue agora: 928 058 067

Onde houver pessoas, ha oportunidades.

www.fastvendprime.pt



